
 
 

 

PROEF DE OPEN KEUKEN GROEPSMENU  
Onze keuken brigade verrast je vooraf met vier verschillende gerechten  

van de kaart. Je gaat deze vier verschillende gerechtjes met twee personen  
delen. Je maakt zelf een keuze uit een hoofdgerecht, wij serveren er puntzakjes friet 

met m'naise bij. Als afsluiting van het menu serveren wij een verrassingsdessert. 
 

Yakitori Ribs  
Onze beroemde spareribs gegaard in Yakitori marinade met atjar en knoflooksaus. 

 
Tournedos ‘Open Keuken’ (180 gr)* 

In roomboter gebakken Tournedos geserveerd met groentegarnituur,  
zoete aardappelchips en een jus van gepofte knoflook. 

 
Asperges Traditioneel XL   

Hollandse witte asperges, geserveerd met op de huid gebakken zalm,  
krielaardappeltjes, ei, boterjus en verse peterselie 

Liever met zalm? (+5.00) 
 

Camarao Aioli  
Specialiteit van De Open Keuken: een groot portie 

goed gemarineerde gamba’, geserveerd met knoflooksaus. 
 

Risotto Verde XL  
Risotto bereid met doperwten, lenteui, pijnboompitten en  

krokante Grana Padano schotsen. 
 
 

Wij serveren puntzakjes friet met mayonaise bij de hoofdgerechten 
    *Wij berekenen €7,50 per gekozen Tournedos extra door 

 
 

 
 
 

  



 
 

 

Desserts 
 

Wij verrassen het hele gezelschap met een Petit Grand Dessert! 
Bestaande uit twee zoete verwennerijen en een bolletje ijs. 

 
 

Of iedereen maak een keuze uit een van onderstaande desserts. 
 
 

Dame Blanche 
Drie bollen vanille-ijs geserveerd met slagroom en warme chocoladesaus. 

  
Van De Garde  

Een onweerstaanbare chocolademousse. Rechtstreeks geserveerd van de garde. 
  

Lente In Een Glas 
 Bosvruchtentiramisu bereid met lange vingers gedompeld in bosvruchten.   

  
Cheesecake Brûlée 

Huisgemaakte cheesecake met een knapperig, gekarameliseerde brûlée-laag. 
Geserveerd met pistache ijs. 

 
 
 

 
  


