
 

 

MENU’S                       
Maak je avond compleet door te kiezen voor één van onze menu's. 

 

Proeverij van de Chef (ook       mogelijk)     42.50 p.p. 
Laat je verrassen door onze Chef!  

Hij serveert zijn favoriete Proevertjes als voorgerecht en hoofdgerecht.  

Vervolgens sluit je het menu af met een Petit Grand Dessert.  

Bestellen uw tafelgenoten ook dit menu? Dan serveren wij u een uitgebreidere selectie 

aan Proevertjes. 

 

Proef de Proevertjes menu               44.50 p.p. 

Maak kennis met de Proevertjes van Proeverij De Open Keuken. 

Je kiest twee Proevertjes als voorgerecht en twee Proevertjes als hoofdgerecht.  

Vervolgens sluit je het menu af met een dessert naar keuze. 

 

Proef het Open Keuken menu                  47.50 p.p.** 

Liever een “normaal” hoofdgerecht? Kies dan voor het Proef de Open Keuken menu.  

Begin met het kiezen van twee Proevertjes als voorgerecht. Vervolgens kun je kiezen uit 

onze XL-hoofdgerechten. Tot slot sluit je het menu af met een dessert naar keuze. 

 

 

 

 

Bij onze menu’s wordt bij de hoofdronde per twee personen 

een bijgerecht naar keuze geserveerd.  

- Puntzak friet met mayonaise    

- Zoete aardappel uit de oven met truffelmayonaise en bieslook 

- Coleslaw met rode sla en pittenmix 

- Geroosterde Bloemkool met kerrie olie en Griekse yoghurt 

*Onze friet komt uit dezelfde frituur waar ook gluten bevattende producten in worden 

gefrituurd. 

 

Dieetwensen of een allergie?  

Wij houden graag rekening, vraag gerust naar de mogelijkheden. 

 

Speciale aanbiedingen kunnen niet gecombineerd worden met andere acties, kortingen, dinercheques en/of gift cards.  

**Indien je kiest voor onze Tournedos (180 gram) in combinatie met het Proef de Open Keuken menu brengen wij 

een supplementprijs van 7.50 in rekening. 

 



 

 

PROEVERTJES  

Een Proevertje is kleiner dan een voorgerecht, zodat je er meerdere kunt 

‘proeven’. Wij raden je aan twee Proevertjes in de voorronde en twee 

Proevertjes in de hoofdronde te kiezen.  

PROEVERTJES IN DE VOORRONDE    9.50 p. stuk 
 

Italiano Nouvello  

Rundercarpaccio met rucola, truffelmayonaise, Grana Padano en geroosterde 

zonnebloem- en pijnboompitten. 

 

Sake Kani                 (+ 2.00)  

Sashimi van Noorse Zalm met wasabi, wakame, sojasaus en ingelegde gember.  

Geserveerd met verschillende soorten huisgemaakte sushi. Geserveerd met glutenvrije 

sojasaus. 

 
Beef Tataki          

Kort gebakken, dun gesneden rauw rundvlees. Geserveerd met zwarte knoflook-

ansjovis gel, paksoi en soja vinaigrette. Geserveerd met glutenvrije sojasaus in plaats van de 

vinaigrette. 

 

Frisse Makreel           

Gerookte makreel salade, geserveerd met grapefruit, citroenmayonaise, witlof en 

krokante brioche. Geserveerd zonder brioche. 

  
Koninklijke Vis         (+ 2.00) 

Huisgerookte zalm geserveerd met verschillende soorten radijs, hangop en 

limoenbladolie.  

 

Stoofpeer Salade          

Een in rode wijn gestoofd stoofpeertje, geserveerd met een salade van dun gesneden 

venkel met blauwe kaas, walnoten en balsamico vinaigrette. 

 

Regenboog Peen 

Ingelegde gele wortel, geroosterde paarse wortel en winterpeen gel. Geserveerd met 

zwarte quinoa, tandoori-olie en kerrie kroepoek. Geserveerd zonder kroepoek 

 

Knolselderijsoep   

Romige knolselderijsoep, geserveerd met bruine-boter croutons, eidooiercrème en dille. 

Geserveerd zonder croutons. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

PROEVERTJES IN DE HOOFDRONDE      10.50 p. stuk 

 

Camarao Aioli           

Goed gemarineerde, gewokte gamba’s geserveerd met knoflooksaus.  

 

Catch of the Day         (+ 2.00) 

Vis bij onze medewerkers naar de vangst van vandaag.   
 

Yakitori Ribs 

Onze beroemde spareribs gegaard in Yakitori marinade, geserveerd met atjar en 

knoflooksaus. Onze Ribs kunnen speciaal voor u met glutenvrije marinade worden afgelakt. 

Geeft u dit a.u.b. aan bij onze bediening. 

 

Als Biefstuk Gebakken        (+ 2.00) 
Rosé gebakken Diamanthaas, geserveerd met bereidingen van pastinaak, gesuikerde 

cranberries en jus met steranijs.  

Geserveerd zonder jus. Naar wens geserveerd met kruidenboter of truffel vinaigrette. 

 

 

Pork Belly 
In honing-mosterd gemarineerd buikspek, zacht gegaard en daarna krokant gebakken. 

Geserveerd met zuurkool, blauwe druiven en hazelnoten. 

 

Aubergine Japonais  

Gepofte aubergine afgelakt met sojasaus en miso, geserveerd met hazelnoten, krokante 

ui en kappertjes. Geserveerd zonder krokante ui. 

 

Proevertje van de Chef        Dagprijs 

Informeer bij de bediening naar het Proevertje van de Chef 

 

 

 

 

 

 

 

BIJGERECHTEN               5.50 p. stuk 

Je kunt onderstaande bijgerechten naast onze Proevertjes bestellen. 

- Puntzak friet met mayonaise    

- Zoete aardappel uit de oven met truffelmayonaise en bieslook 

- Coleslaw met rode sla en pittenmix 

- Geroosterde Bloemkool met kerrie olie en Griekse yoghurt 

*Onze friet komt uit dezelfde frituur waar ook gluten bevattende producten in worden 

gefrituurd. 



 

 

 

 

HOOFDGERECHTEN  
Liever een “normaal” hoofdgerecht? Kies dan voor een XL-gerecht.                                                    

VLEES                             
Italiano Nouvello XL        20.50 

Rundercarpaccio met rucola, truffelmayonaise, Grana Padano en geroosterde 

zonnebloem- en pijnboompitten. Geserveerd met brioche toast.  

 

Yakitori Ribs XL          23.75    

Onze beroemde spareribs gegaard in Yakitori marinade.  

Geserveerd met atjar en knoflooksaus. 

Liever een halve meter?        (+ 5,-) 

Onze Ribs kunnen speciaal voor u met glutenvrije marinade worden afgelakt. Geeft u dit a.u.b. 

aan bij onze bediening. 

 

Tournedos ‘Open Keuken’ XL (180 gram)     33.50 

In de roomboter gebakken Tournedos geserveerd met groentegarnituur, zoete 

aardappels en jus met steranijs. 

Geserveerd zonder jus. Naar wens geserveerd met kruidenboter of truffel vinaigrette. 

 

 

 

VIS                     

Salade Riche XL               23.75 

Een frisse maaltijdsalade met verschillende soorten warme en koude vis. 

 

Catch of the Day XL                    Dagprijs 

Vis bij onze medewerkers naar de vangst van vandaag. 

 

Camarao Aioli XL                            23.50 

Specialiteit van De Open Keuken: een flinke portie 

goed gemarineerde gamba’s, geserveerd met knoflooksaus en ingelegde groenten. 

 

 

 

BIJGERECHTEN                      5.50 p. stuk 

Je kunt onderstaande bijgerechten naast onze Proevertjes bestellen. 

- Puntzak friet met mayonaise    

- Zoete aardappel uit de oven met truffelmayonaise en bieslook 

- Coleslaw met rode sla en pittenmix 

- Geroosterde Bloemkool met kerrie olie en Griekse yoghurt 

*Onze friet komt uit dezelfde frituur waar ook gluten bevattende producten in worden 

gefrituurd. 

 



 

 

 

 

  

 

 

DESSERTS         8.50 p. stuk 

Geniet van een van onze heerlijke desserts om de avond goed af te sluiten. 

 

Gluten- &Lactosevrije Brownie 

Speciale gluten- & lactosevrije brownie geserveerd met sorbetijs. 

Deze brownie wordt speciaal bereid en kan daarom een langere wachttijd opleveren. Geef gerust al 

begin van de avond aan dat u deze waarschijnlijk gaat bestellen.  

 

Dame Blanche 

De Klassieker, vanille-roomijs met slagroom en warme chocoladesaus. 

 

Van de Garde 

Een klassieker van De Open Keuken, Chocolademousse rechtstreeks van de garde! 

Geserveerd met karamelsaus en slagroom.  

 

Gepocheerde Peer  

Peer gepocheerd in witte wijn met suiker en specerijen. Geserveerd met gember-

hangop, hazelnoten en witte chocolade crumble.    

 

Een Rijp Kwartet          (+ 3.25) 

4 soorten kaas afkomstig van kaaswinkel Echte Liefde. Geserveerd met roggebrood en 

vijgen-dadelchutney. Geserveerd zonder roggebrood, eventueel met glutenvrij brood. 

 

 

 

 

 

 

 

Wilt u onze medewerkers bij het opnemen van uw dessert nogmaals attenderen  

op uw dieetwensen?  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


